MARITERRA
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La esencia de Formentera, interpretada desde el respeto al producto vy la tradicion.
Una cocina gue nace del mar, de nuestro huerto y del deseo de llevar los sabores de la

isla a su maxima expresion.

L’essencia de Formentera, interpretada des del respecte pel producte i la tradicid.
Una cuina que neix de la mar, del nostre hort i del desig de portar els sabors de l'illa a la

seva maxima expressio.

The essence of Formentera, reimagined through a deep respect for exceptional produce
and tra-dition. A cuisine inspired by the sea, our kitchen garden, and a passion for elevating

the island's fla-vours to their finest expression.

L'essence de Formentera, sublimée dans le respect du produit et des traditions.
Une cuisine inspirée par la mer, notre potager et la volonté d'élever les saveurs de l'ile

a leur plus belle expression.

Die Essenz Formenteras - neu interpretiert mit tiefem Respekt fUr erstklassige Produkte
und die kulinarische Tradition. Eine Klche, inspiriert vom Meer, unserem Gemusegarten

und der Leidenschaft, die Aromen der Insel auf hdchstem Niveau erlebbar zu machen.

L’essenza di Formentera, interpretata nel rispetto del prodotto e della tradizione.
Una cucina che nasce dal mare, dal nostro orto e dal desiderio di esaltare al massimo

[ sapori dell'isola.

A esséncia de Formentera, interpretada com respeito pelo produto e pela tradicéo.
Uma cozinha gue nasce do mar, da nossa horta e do desejo de elevar os sabores da ilha

a sua maxima expressao.
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MENUS CON ENCANTO
GASTRONOMICO

Dos recorridos, una misma filosofia

COMIVELL DE LAMOLA

Un recorrido que asciende lentamente
hacia la esencia de nuestra cocina

/75.00

Incluye:
1 aperitivo de bienvenida,

pase de 6 platos,
pan artesano, petit fours

DE FAR A FAR

Un viaje completo entre el mar,
la tierra y la luz de Formentera

100.00

Incluye:
1 aperitivo de bienvenida,

pase de 9 platos,
pan artesano, petit fours

POSIBILIDAD DE ARMONIA
[N FORMA DE MARIDAIE

PRECIOS CON IVA INCLUIDO

Reglamento EU N2 1169 / 2011
Establecimiento con informacion disponible en materia de alérgenos e intolerancia alimenticia.
Soliciten informacion a nuestro personal. Muchas gracias.



Croquetas de sobrasada y queso curado de Formentera (4 unidades)
Nuestra propuesta en ensalada tipica con pescado seco

Aguacate a la brasa con baba ganoush

Crudo de pescado de Formentera

Huevos rotos con patatas, camaiot y espuma de sobrasada

Tartar de nuestros tomates con helado de sal

Sandia de la finca a la brasa

Ajoblanco con gamba de Formentera y tomate cherry confitado

Espaghetti con gambas de Formentera y espuma de melocotones del huerto
Agnolotti de xeixa propia con calabaza y queso fresco de Formentera
Caneldn de cordero de la finca y bechamel de “xeixa”

Lomo de pescado de roca con beurre blanc y cogollo
Suprema de raya de Formentera a la mantequilla negra
Bogavante trinchado con patatas y huevitos
Calamares MARITERRA a la bruta

Langosta mediterranea o bogavante nacional a la brasa
El pescado mas fresco de Formentera *

Nuestro cordero cocinado a baja temperatura acompanado de cremoso parmentier
Carré de cordero criado en casa, en costra de almendra

Pluma de ibérico con salsa vitel toné y ensalada fresca

Entrecot seleccionado de Black Angus (350 grs.) *

*Elija su guarnicion:
Cogollos braseados - verduras frescas salteadas - patatas de la finca - maiz al tajin

Racion de pan
Tarrina de alioli
Racion de mantequilla de cabra de Formentera

10.00
17.75
16.00
23.00
17.00
22.00
15.00
19.00

29.00
23.00
23.75

36.00
29.00
38.00
22.00
S.PM.
S.PM.

33.00
35.00
32.00
38.00

275
5.50
6.50



MENUS AMB ENCAT
GASTRONOMIC

Dos passejos gastronomics,

una mateixa filosofia

CAMIVELL DE LAMOLA

Un recorregut que ascendeix lentament
cap a l'esséncia de la nostra cuina

/75.00

Inclou:

aperitiu de benvinguda,
menu degustacio de 6 plats,
pa artesa, petit fours

DE FAR A FAR

Un viatge gastronomic complet entre la mar,
la terra i la llum de Formentera

100.00

Inclou:

aperitiu de benvinguda,
menu degustacio de 9 plats,
pa artesa, petit fours

POSSIBILITAI DE
MARIDAIGE DE VINS

PREUS AMB IVA INCLOS

Reglament EU N2 1169/2011
Establiment amb informacio disponible en matéria d'allléergens i intolerancia alimentaria.
Solliciteu informacio al nostre personal. Moltes gracies.



Croquetes de sobrassada i formatge curat de Formentera (4 unitats)
La nostra interpretacio de I'amanida tradicional amb peix sec
Alvocat a la brasa amb baba ganoush

Cru de peix de Formentera

Ous trencats amb patates, camaiot | escuma de sobrassada

Tartar dels nostres tomaquets amb gelat de sal

Sindria de la finca lleugerament a la brasa

“Ajoblanco” amb gamba de Formentera i tomaquets cherry confitats

Espaguetis amb gamba de Formentera i una escuma de préssec de collita propia
Agnolotti de xeixa amb carbassa i formatge fresc de Formentera
Caneld d’anyell de la finca amb beixamel de xeixa

Llom de peix de roca amb “beurre blanc” i cabdell
Rajada de Formentera a la mantega negra
Llamantol trinxat amb patates i ouets

Calamars MARITERRA a la bruta

Llagosta mediterrania o llamantol nacional a la brasa
El peix més fresc de Formentera *

El nostre anyell cuinat a baixa temperatura amb cremds Parmentier
Carré d’anyell criat a la finca amb crosta d'ametlla

Ploma iberica amb salsa “vitello tonnato” i amanida fresca

Entrecot Black Angus seleccionat (350 grs.) *

*Guarnicié a escollir:
Cabdells a la brasa - verdures saltades - patates de /a finca - blat de moro amb tajin

Pa
Morter amb allioli
Mantega de cabra de Formentera

10.00
17.75
16.00
23.00
17.00
22.00
15.00
19.00

29.00
23.00
23.75

36.00
29.00
38.00
22.00
PM.S.
PM.S.

33.00
35.00
32.00
38.00

275
5.50
6.50



SIGNATURE DINING MENUS

Two tasting journeys, one philosophy

CAMIVELL DE LAMOLA

A journey that gently leads you
to the very essence of our cuisine

/75.00

Includes:

Welcome appetiser,
six-course tasting menu,
artisan bread, petit fours

DE FAR A FAR

Our complete culinary journey through the sea,
the land and the light of Formentera

100.00

Includes:

Welcome appetiser,
nine-course tasting menu,
artisan bread, petit fours

OPTIONAL WINE
PAIRING AVAIL ABL E

PRICES WITH VAT INCLUDED

EU Regulation No 1169/201
Establishment with information available on food allergens and intolerances.
Please ask our staff for information. Thank you very much.



Croquettes of “sobrasada” and aged Formentera cheese (4 units)
Our interpretation of the traditional salad with cured island fish
Chargrilled avocado with baba ganoush

Raw fish of the day from Formentera

Crispy potatoes with free-range eggs, camaiot and “sobrasada” foam
Heirloom tomato tartare with sea salt ice cream

Estate-grown watermelon, lightly grilled

“Ajoblanco” with Formentera prawns and confit cherry tomatoes

Spaghetti with Formentera prawns and a peach foam from our orchard
“Xeixa” agnolotti with pumpkin and fresh Formentera cheese
Farm lamb cannelloni with “xeixa” béchamel

Rockfish loin with beurre blanc and baby gem lettuce
Formentera ray wing with beurre noir

Carved blue lobster with potatoes and baby eggs
Rustic-style squid

Grilled Mediterranean spiny lobster or European Lobster
The freshest fish fromm Formentera *

Slow-cooked farm lamb with creamy pommes parmentier
Home-reared rack of lamb in an almond crust

Iberian pork pluma with vitello tonnato sauce and seasonal salad
Selected Black Angus ribeye (350 g.) *

*Choose your side:
Grilled baby gem lettuce - sautéed seasonal vegetables - estate potatoes - tajin corn

Bread
Alioli (garlic mayonnaise)
Formentera goat's butter

10.00
17.75
16.00
23.00
17.00
22.00
15.00
19.00

29.00
23.00
23.75

36.00
29.00
38.00
22.00
P.AM.
P.AM.

33.00
35.00
32.00
38.00

275
5.50
6.50



MENUS DEXCEPTION

Deux parcours gastronomiques,
une méme philosophie

CAMIVELL DE LAMOLA

Un voyage qui vous mene doucement
vers l'essence de notre cuisine

/75.00

Comprend:

Amuse-bouche de bienvenue,
menu dégustation en 6 services,
pain artisanal, petit fours

DE FAR A FAR

Notre voyage culinaire complet entre la mer,
la terre et la lumiéere de Formentera

100.00

Comprend:

Amuse-bouche de bienvenue,
menu dégustation en 9 services,
pain artisanal, petit fours

ACCORD METS
LT VINS ENOPTION

LES PRIX INCLUENT LA TVA

Réglement UE N2 1169 / 201
Etablissement disposant d’information sur les allergénes et intolérances alimentaires.
Consultez notre personnel pour plus d’'informations. Mercie.



Croguettes de “sobrasada” et fromage affiné de Formentera (4 unités)
Notre interprétation de la salade traditionnelle au poisson séché

Avocat grillé, baba ganoush

Poisson cru de Formentera

(Eufs cassés, pommes de terre, “camaiot” et mousse de “sobrasada” (charcuteries de Ile)
Tartare de tomates de notre domaine, glace au sel

Pastégue du domaine légerement grillée

“Ajoblanco” (sauce aux amandes et aux légumes) aux crevettes de Formentera
et tomates cerises confitées

Spaghetti aux crevettes de Formentera et une mousse de péche de notre domaine
Agnolotti de blé “xeixa”, courge et fromage frais de Formentera
Cannelloni d'agneau de notre domaine, béchamel de “xeixa”

Filet de poisson de roche, beurre blanc et sucrine

Aile de raie de Formentera au beurre noir

Homard tranché, pommes de terre et petits ceufs

Calmars a la brute (farcis, accompagnés d'une sauce a base de leur propre encre)
Langouste meéditerranéenne ou homard national grillé

Le poisson le plus frais de Formentera *

Notre agneau cuit a basse température, crémeux Parmentier
Carré d'agneau éleveé a la maison en crolte d'amande

Pluma ibérigue, sauce vitello tonnato et salade fraiche
Entrecote Black Angus sélectionnée (350 g.) *

*Garniture au choix:
Sucrines grillées - légumes sautés - pommes de terre du domaine - mais au tajin

Pain
Portion d’aioli
Portion de beurre de chévre de Formentera

10.00
17.75
16.00
23.00
17.00
22.00
15.00
19.00

29.00
23.00
23.75

36.00
29.00
38.00
22.00
P.AM.
P.AM.

33.00
35.00
32.00
38.00

275
5.50
6.50



GENUSSVOLLE MENUS

Zwei Genussreisen, eine Philosophie

CAMIVELL DE LAMOLA

Eine kulinarische Reise, die Sie Schritt fGr Schritt
zum Inneren unserer Klche flihrt

/75.00

Inklusive:
Aperitif zur BegrufBung, 6-Gange-Mend,
Hausgebackenes Brot, Petit Fours

DE FAR A FAR

Unsere grof3e kulinarische Reise zwischen Meer,
Land und dem Licht Formenteras

100.00

Inklusive:
Aperitif zur BegrufBung, 9-Gange-Mend,
Hausgebackenes Brot, Petit Fours

OPTIONAL MIT SORGFALTIG
ABGESTIMMTER WEINBEGL EITUNG

PREISE INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER

EU-Verordnung Nr. 1169 / 2011
Einrichtung mit verflgbaren Informationen zu Allergien und Lebensmittelunvertraglichkeiten,
fordern Sie Informationen von unserem Mitarbeiter an Vielen Dank.



Kroketten mit ,,Sobrasada” (Rohwurstspezialitat) und gereiftem Kase aus Formentera (4 Stlck)
Unsere Interpretation des traditionellen Inselsalats mit Trockenfisch

Gegrillte Avocado mit ,Baba Ganoush*

,Crudo” (Rohes) vom Fisch aus Formentera

,Huevos rotos”- Kartoffeln mit Spiegelei, ,Camaiot” und Sobrasada (typische Wurstspezialitaten)
Tomatentatar mit Salz-Eis

Gegrillte Wassermelone aus eigenem Anbau

JAjoblanco” - kalte Mandelsuppe mit Garnelen aus Formentera und konfierten Kirschtomaten

Spaghetti mit Garnelen aus Formentera und ein Pfirsichschaum aus unserem Olbstgarten
Agnolotti aus , Xeixa“ (traditionelle Weizensorte) Mit KUrbis und frischem Kase aus Formentera
Lamm-Cannelloni vom Hof mit , Xeixa“-Béchamel

Felsenfischfilet mit Beurre blanc und gegrilltem Romanasalat
Rochenfilet aus Formentera mit Beurre noir

Tranchierter Hummer mit Kartoffeln und kleinen Eiern
Tintenfisch ,a la bruta“ (rustikal zubereitet)

Gegrillte Languste oder spanischer Hummer

Tagesfrischer Fisch aus Formentera *

Niedrig gegartes Hoflamm mit cremigem Kartoffel-Parmentier
Lammkarree aus eigener Aufzucht in Mandelkruste

lberische ,Pluma“ (schwein) mit Vitello-Tonnato-Sauce und frischem Salat
Ausgewahltes Black-Angus-Entrecote (350 g.) *

*Beilage nach Wahl:

10.00
17.75
16.00
23.00
17.00
22.00
15.00
19.00

29.00
23.00
23.75

36.00
29.00
38.00
22.00
S.PM.
S.P.M.

33.00
35.00
32.00
38.00

Gegrillte Salatherzen - Sautiertes Saisongemdse - Kartoffeln vom Hof - Mais mit ,,7afin" (chiti-Limetten-Gewtirz)

Brot
Aliolitdpfchen
Portion Ziegenbutter aus Formentera

2.75
5.50
6.50



MENU DAL FASCINO
GASTRONOMICO

Due percorsi gastronomici, un'unica filosofia

CAMIVELL DE LAMOLA

Un viaggio che conduce lentamente
all’essenza della nostra cucina

75.00

Comprende:

Aperitivo di benvenuto,
percorso degustazione di 6 portate,
pane artigianale, petit fours

DE FAR A FAR

Il nostro viaggio gastronomico completo tra il mare,
la terra e la luce di Formentera

100.00

Comprende:

Aperitivo di benvenuto,
percorso degustazione di 9 portate,
pane artigianale, petit fours

ABBINAMENTO VINI
DISPONIBILE SU RICHIESTA

I PREZZ] SONO COMPRENSIVI DI IVA

Regolamento EU N2 1169 / 2011
Stabilimento con informazione disponibile in materia di allergeni e intolleranze alimentari.
Richiedete informazioni al nostro personale. Grazie.



Crocchette di “sobrasada” e formaggio stagionato di Formentera (4 pezzi) 10.00

La nostra interpretazione della tradizionale insalata con pesce essiccato 1775
Avocado alla griglia con baba ganoush 16.00
Crudo di pesce di Formentera 23.00
Uova rotte con patate, camaiot e spuma di “sobrasada” 17.00
Tartare di pomodori della nostra tenuta con gelato al sale 22.00
Anguria della tenuta leggermente grigliata 15.00
“Ajoblanco” con gamberi di Formentera e pomodorini confit 19.00
Spaghetti con gamberi di Formentera e spuma di pesche dell'orto 29.00
Agnolotti di grano “xeixa” con zucca e formaggio fresco di Formentera 23.00
Cannellone di agnello della tenuta con besciamella di “xeixa” 23.75
Filetto di pesce di scoglio con beurre blanc e lattughino 36.00
Razza di Formentera al burro nero 29.00
Astice tranciato con patate e ovetti 38.00
Calamari alla bruta 22.00
Aragosta mediterranea o astice nazionale alla griglia P.AM.
Il pesce piu fresco di Formentera * P.AM.
Agnello cotto a bassa temperatura con cremoso Parmentier 33.00
Carré di agnello allevato nella nostra tenuta in crosta di mandorle 35.00
Pluma iberica con salsa vitello tonnato e insalata fresca 32.00
Entrecote Black Angus selezionata (350 g.) * 38.00

*Contorno a scelta:
Cuori di lattuga alla griglia - verdure saltate - patate della tenuta - mais al taji

Pane 2.75
Mortaio con aioli 550
Burro di capra di Formentera 6.50



MENUS COM ENCANTO
GASTRONOMICO

Uma viagem que conduz lentamente
a esséncia da nossa cozinha

/75.00

Inclui:

Aperitivo de boas-vindas,
menu de degustacdo de 6 momentos,
pdo artesanal, petit fours

A nossa viagem gastronoémica completa entre o mar,
a terra e a luz de Formentera

100.00

Inclui:

Aperitivo de boas-vindas,
menu de degustacdo de 9 momentos,
pao artesanal, petit fours

Regulamento EU N2 1169 / 201
Estabelecimento com informacao disponivel sobre alergénios e intolerdncias alimentares.
Por favor peca informaca&o ao nosso pessoal. Muito obrigado.



Croguetes de “sobrasada” e queijo curado de Formentera (4 unidades)
A nossa interpretacdo da salada tradicional com peixe seco

Abacate grelhado com baba ganoush

Crudo de peixe de Formentera

Ovos rotos com batatas, camaiot e espuma de “sobrasada”

Tartaro dos nossos tomates com gelado de sal

Melancia da quinta ligeiramente grelhada

“Ajoblanco” com camardo de Formentera e tomate-cereja confitado

Esparguete com camardo de Formentera e uma espuma de péssego da nossa quinta
Agnolotti de trigo “xeixa” com abodbora e queijo fresco de Formentera
Canelone de cordeiro da quinta com bechamel de “xeixa”

Lombo de peixe de rocha com beurre blanc e alface-romana
Raia de Formentera com manteiga negra

Lavagante trinchado com batatas e ovinhos

Lulas a bruta

Lagosta mediterranica ou lavagante nacional grelhado

O peixe mais fresco de Formentera *

Cordeiro cozinhado a baixa temperatura com cremoso Parmentier
Carré de cordeiro criado na nossa quinta em crosta de améndoa
Pluma ibérica com molho vitello tonnato e salada fresca
Entrecote Black Angus selecionado (350 g.) *

*Acompanhamento a escolha:
Alfaces grelhadas - legumes salteados - batatas da quinta - milho com tajin

Pao
Almofariz com aioli
Manteiga de cabra de Formentera

10.00
17.75
16.00
23.00
17.00
22.00
15.00
19.00

29.00
23.00
23.75

36.00
29.00
38.00
22.00
P.S.M.
P.S.M.

33.00
35.00
32.00
38.00

2.75
5.50
6.50





